
Commune de Payerne 

 
 

Tour Bertholod - Chasselas Tradition: Cru sec, d’une vivacité 
conquérante, d’une franchise persuasive toute de fraîcheur. 
 
Vieilles vignes- Chasselas Château Montagny: Nez puissant avec des 
notes de fruits bien mûres. La persistance est longue et soyeuse. 
 

 

Cave Mandolé, Chiara et Lisa, Saillon 

 
 

Johannisberg : Fruité et musclé et léger goût d’amande. Accompagne 
apéritif, asperges, crustacé, poissons frits, cassolettes de champignons. 
 
 

Pinot Noir : Bel assemblage de tannins et de fruits mûrs. Accompagne 
Côte de boeuf, Agneau, plateau de fromage. 
 
 
Humagne : Vin rouge, baies sauvages, charpente solide et tannins 
éclatants. Accompagne selle de chevreuil, médaillons de cerf, agneau, rôti 
de boeuf, plateau de fromage. 
 
Mandolé : Assemblage de merlot, syrah, diolinoir et pinot noir, belle note de 
sous-bois fruits mûrs. Accompagne entrecôte ou steak au poivre, gibiers, 
plateau de fromage. 
 

 

Cave du Tonnelier, Pascal Matthey, Vallamand 

 
 

Vully : Vin blanc sec, bien charpenté, belle structure, bouquet fruité 
agréable et un joli parfum d'agrumes. Accompagne les poissons et bien sûr 
la fondue. 
 
 

Divico: Vin à la robe rouge intense avec des nuances violettes, nez de 
fruits rouges soutenu par un boisé subtil. Bouche ronde et puissante avec 
des tannins fondus, soutenus par une belle acidité. 
 

 
 

Diolinoir : Vin rouge élevé en fût de chêne à la robe d'un pourpre très 
sombre. Bon fruité et arômes très fins. Grande longueur en bouche. Fruits 
rouges très présents. Gagne à être bu après une année ou deux ans. 
Accompagne Côte de bœuf, Agneau, Chevreuil et gibier à plume. 
 
 
Mara : Vin d'un rouge intense riche en arômes de fruits noirs, cassis avec 
des notes épicées. Tanins souples et très agréables. Très bon fruité et 
longueur en bouche. A déguster dans les 5 ans. Accompagne les viandes 
rouges et gratins végétariens. 

 

 

SVR Vins, Crissier 
 

Château Glérolles - réserve blanche : Nez légèrement boisé avec des 
notes vanillées, fruitées et complexes. Superbe robe jaune or. Ce vin 
possède beaucoup de gras et de longueur 
 
Lugana: un vin frais et élégant qui présente au nez des parfums de fleurs 
blanches et de tilleul. E, bouche, délicat et souple avec un final 
harmonieux. 
 

Château Glérolles - réserve noire (Pinot noir, Merlot, Diolinoir, Syrah, 
Cabernet franc): Superbe robe rouge rubis foncé. Nez de fruits rouges et 
de cassis avec des notes de vanilles. Puissant, soutenu par une belle 
onctuosité. Finale fruitée, ample et avec des tanins denses et fins. 
 

Bolgheri DOC - Moreccio (Merlot, Cabernet-Sauvignon et Syrah) : Robe 
rubis foncé avec reflets violacés. Au nez, on retrouve des arômes de 
petits fruits rouges, d'épices douces avec des notes de vanille. Bouche 
ample et puissante. 
 

Sandrina Langhe Nebbiolo: Belle robe rouge grenat intense, reflets 
violacés. Nez intense de petits fruits rouges, de rose sauvage et de 
violette. Final fruité soutenu par une belle acidité avec des notes d’épices 
douces. 
 

Nodo D’amore rosso (Corvina, Merlot, Teroldego): Au nez persiste des 
arômes de rose, groseilles, fruits rouges et pétales desséchées. Notes de 
cannelle, poivre noir, clous de girofle et cardamone. Vin frais en bouche, 
tannique avec une note finale intense et persistante. 
 

Centosere – Cannonau di Sardegna DOC : Robe rouge rubis intense 
avec des reflets violets. Nez aux arômes de fruits rouges. La bouche est 
souple et bien structurée. 
 

 
Amarone classico della Valpolicella DOC (Cavina, Rondinella, 
Molinara, autre): Robe rouge grenat. Arômes intenses de griottes, de 
mûres avec des touches de vanille et de cacao. En bouche, ample et 
puissant avec des tanins très ronds et soyeux en final. 
 

Château Clauzet - St-Estèphe (Cabernet sauvignon, Merlot) : Vin frais, 
friand, gourmand, juteux au nez sur les fruits noirs. En bouche, équilibré 
et souple avec des tannins ronds. 
 

 

 

 

Assortiment de bières : Blanche, Blonde, Ambrée 

https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/cabernet-sauvignon
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/merlot

